EdALLT
OURISM

CARTE DES BOISSONS & MENU
COCKTAILS
Spritz Apérol prosecco, eau pétillante 15¢! 8,00€
.c:'ex on I'l_le Beach Vodka, jus dananas, jus de cranberry, 8,00€
liqueur fruits rouge 15¢/
Sou!'h Beach Rhum, jus d'erange, jus de passion, Cordial 8,00€
de gingembre 15¢!
Sangria (en été) 15¢! 6,00€
Melonnade (en été) 15 8,00€
Sans alcool
Virgin Spritz 20c 6,00€
Virgin Mango 20d/ en été 6,00€




APERITIFS

Biére Pression 1664 25¢ 3,90€
Picon / Amer Biere 25 4,50€
Panaché 25! 3,70€
Biere sans alcool 1664 33c| 3,90€
Kir cassis «Blancass » 8 3,00€
Kir pétillant mire péche de vigne ou framboise &cl 6,860€
Porto rouge &cl 3,60€
Martini rouge ou blanc 4l 3,80€
Mac Vin blanc Rolet sc/ 6,00€
Anisés : Ricard, Pastis, Pontarlier 2</ 3,80€
Suze 4c 3,80€
Whisky 4/ 6,00€
Coupe de Champagne Brut Jean Sandrin 10c/ 9,50€
Coupe de Crémant d'Alsace Dopff & Irion 10c! 7,00€
SOFTS

50¢] iL
Carola Bleu plate 480€ 580€
Carola Rouge gazeuse 480€ 5,80€
Limonade 480€ 580€
Perrier 33¢/ 3,90€
Jus de fruits Granini 25/ orange, ananas, abricot, 3,90€
tomate, fraise, banane
Orangina 25¢/ 3,90€
Fine thé glacé 33 3,90€
Coca-cola ou Coca-cola zéro 33! 3,90€
Sirop 20c! Mire, Pomme, Grenadine, Menthe, Citron, 1,80€

Péche. Fraise Framboise Violette

Diabolo 20¢! 2,60€




Les Pichets 1/4

Pays du Gard blanc, rouge, rosé

« Les Gardilles » 6,00€

Cuvée du restaurant blanc, rouge, rosé 5,20€

Alsace Edelzwicker Dopff & lrion 7,00€

Arbois Chardonnay JL Tissot 9,00€
Jura 37 5¢l

Arbois Pinot Noir Fruitiere Vinicole
Arbois Blanc Cuvée Béthanie Fruitiere Vinicole

Vallée du Rhéne 37 5¢
AOP CDR Rouge Caprice d'Antoine 17,00€
AOP CDR Blanc Artésis a&

Languedoc / Sud-Ouest 37,5¢

IGP Sable de Camargue Rosé « Le Pive »
AOP St Chinian « Engouement » La Maurine 4
Faugere « Mosaique » Fenouillet a8

IGP Viognier blanc La Maurine a8

Provence 37 5¢
Céte-de-Provence Gassier 23,00€
Tavel Rosé

Alsace 375¢
AOP Riesling Dopff & Irion 17,00€

AOP Pinot noir Rosé Dopff & Irion
AOP Pinot noir Rouge Dopff & Irion

1/2
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CARTE DES VINS

AOP Pinot Gris Dopff & Irion
Val de Loire

17,00€

Menetou Salon Blanc « Les bornes » Pelle

Saint Nicolas de Bourgueil Laurent Mabileau

Italie

Bardolino Chiaretto Rosé

Montepulciano d’Abruzzo Gran Sasso

Bourgogne

Haute Céte de Nuit
« Nuiton Beaunoy »

Macon Rouge « Les Milles Pierres »
Aze

Chablis « Le finage »
La Chablisienne

Macon « Roche Blanche » Mathias
Bourgogne aligoté Buxy

Beaujolais

Brouilly AOP Domaine Briante
Saint Amour Domaine de L'Etournet

Bordeaux

AOP Saint Emilion
Chateau Cheval Noir
Grave Rouge Chéteau Respide
AOP Bordeaux Rothschild Blanc
«Mouton Cadet»

Les Bulles

Champagne brut Jean Sandrin
Crémant d'Alsace Dopff & Irion

37 5¢l

14,00€

30,00€
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35,00€

75cl
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30,00€
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A £

NOS SALADH

Salade verte 3,80€
Salade Paysanne 12 50€
Salade verte, tomates, euf dur, lardons, dés de Comté ‘
Salade Comtoise

Salade verte, pomme-de-terre, cancoillotte, saucisse 13,50€
de Montbéliard

Salade de chévres chauds 14.00€
Salade verte, @uf dur, croitons, chévres chauds panés !
Salade de Saint-Jacques 1800€
Salade verte, noix de Saint-Jacques, saumon fumé ¢
Salade Périgourdine

Salade verte, foie gras, gésiers confits, magrets de 18,00€
canards fumeés

NOS ENTREES FROIDES

Saumon fumé et ses toasts 19,50€
As_sieﬂe du Périgord et ses foasts 99,00€
Foie gras de canard Maison

NOS ENTREES CHAUDES

Croiites aux champignons et Morilles 16,00€
Croiites aux Morilles 26,00€




LA SELECTION DU CHEF

Friture de Carpe & volonté sans arétes® 24 50€
frites et salade verte *

Friture de Perche & volonté, frites et salade verte 24,50€

“Attention la friture sans arétes n'est pas 100% sans aréfes.

Moules mariniéres, frites 15,00€
Moules & la créeme, frites 16,00€
Moules au curry, frites 17,00€
Moules au roquefort, frites 17,00€
Duo de poisson de mer (cabillaud et saumon), 29.50€

sauce safran, riz et ratatouille
Dos de Cabillaud sauce safran, riz et ratatouille  24,50€

Saumon & la créeme de morilles 18,00€
Escalope de Dinde & la créme et Petits Paris 17,50€
Fscobpe de Dinde Franc-Comtoise 23,00€
agon cordon-bleu

Faux-filet grillé 25,00€
Faux-filet sauce roquefort 27,00€
Faux-filet sauce forestiére 28,00€
Tournedos grillé maitre d'hétel 30,00€
Tournedos sauce morilles 33,00€
Filet mignon de veau sauce morilles 34,00€

Nos viandes sont accompagnées de frites pour
un autre accompagnement merci de demander
et de le préciser & la commande

Notre assiette de fromages 9,80€

Présence dallergénes dans certaines de nos préparations culinaires - farine, féculents,
®ufs crustacés céréoles contenant du gluten, céler] moutarde poissons. loit, checolat,
beurre, créme. sous réserve dexception et de changement de recefte. Merci de vous
renseigner auprés de o direction

Vigndes Francoise

Pour les plats pris en direct {sans entrée) minimum 28 minutes dottente




MENU FRITURE 37,50€

Salade de saint- Jacques et saumon fumé

Croites aux champignons et Morilles

Friture de carpes*
Ou
de Perches® & volonté

accompagné de frites et salade verte

Dessert au choix

*sans arétes

MENU ENFANT 12¢€

Nuggets de poulet
Steak haché
Friture de Perche®

accompagné de frites

Dessert :
surprise glacée vanille
Uu

céne Kinder Bueno

“sons arétes




BOISSONS CHAUDES

Expresso Ségafredo 2,80€
Double expresso Ségafredo 4,90€
Décaféiné 2,80€
Infusion ou thé 3,00€
DIGESTIFS

Eau de Vie 2¢/ poire, mirabelle, framboise 5,00€
Cognac 2¢ 5,00€
Rhum blanc ou ambré 2¢/ 5,00€
Calvados 24 5,00€
Marc de Gewurztraminer 2c/ 5,00€

RESTAURANT DE LA RIVE

7 Place de Boudry 25420 Voujeaucourt
i @06




Vos Coupes de lace

Coupe de la Rive

9,20€

| b. Vanille Brownie, 1 b. Mocadamia douceur de lait, biscuit, souce choconut, chanfilly

Coupe Tiramisu
1 b. Tiramisu, 1 b. Double Créme & Meringue, biscuit, confiture de lait, chantilly

Dame Blanche
2 b. Vanille Bourbon de Madugascar, chocolat choud, chontilly

Poire Belle Héléne
2 b, Vanille Bourbon de Madagascar, poires fruits, chocolat choud, chantilly

Péche Melba
2 b, Vanille Bourbon de Madugascar, péches fruits, coulis fruits rouges, chantilly

Coupe Coco-choc
1 b, Noix de coco, | b. Chocolat Suisse; chacolat choud, chantilly

Coupe Provence
1 b, Abricot, | b. Frambuise, coulis fruit de la passion, chantilly

Chocolat Liégeois

1 b, Vanllie Bourbon de Modagasear, 1 b. Chocolot Sulsse, chocolat choud, chantilly

Café Liégeois
| b. Vanille Bourbon de Madagascar, 1 b. Café, café expresso, chantilly

Fraise Melba EN SAISON
1 b. Vanille Bourbon de Madagascar, 1 b, Fralse, fralses fraiches, chantilly

9,50 €

9.50€

9,50 €

9,50€

9,50€

9,50 €

9,50€

9,50 €

9,50 €

(a Gowrwandle 1306 ———

1 b. Fraise, 1 b. Chocolat Sulsse, 1 b. Pistache, meringue, chocalat chaud, chantilly

Vios Couprs Aleoolistes

2 b. Citron et Vodka™

Coupe Limoncello
2 b, Cltron vert et Citron el Limoncello*

Paire William
2 b. Poire, Poire William*

Coupe Bourguignonne
1 b. Vanille Bourbon de Madagascar, 1 b. Cassis, créme de cassis*, chantilly

*llabus d'olcool est dangerecwx paur ba santé, @ consommer aves modération,

11,00 €

11,00€

11,00€

9,50 €

Covnposez vos cridlions 354&6:5...

ismss‘a CIOQUAHT

VANTLLA DRERM
VANILLE BOURBON
OF MADAGASCAR
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STRAWBERRY RS RATSIN
FRaSE HLIA RAISING PISTACHE

MINT CHOCOLATE DOURLE CREAM
MENTHE CHOCOLAT -~ MERINGUE
DOUBLE CREME & MERINGUS

TIRAMISU
PaRFUM TIRAMISU

9

e .
HMACADAMIA VANILLA BROWNIE COCOMUT
CUALCE DE LECHE VANILLE BROWRIE NOIX DE LoD
MACADAMIA
DOUCEUR DE LAIT

i
&

e,
LEMON w1100 RASPBERRY APRICOT
SORBIT CITRON SORBET FRAMBOISE SORBET ARRICOT

LT CITRON VEXRT

-

LEBION
SORBET CITRON SORBET CASSIS

SORBET POIRE
Gamme Lo Laitdre ®

d'/ 1 boule : 4,00 € Q\)LL Oa

e

n 3 boules : 8,00 € QF Q
?
CREP% Supplément chantilly : 2,00 € %

2 boules : 6,50 € 4

Possebilité de rupture selon les soisons:

Vios Dessertz de Savson

Fraises nature 700€
Fraises au sucre 7,50¢€
Fraises au sucre et chantilly 880€

Wos Dessertz laeis

Mystére glacé 7.50€
Mougat glacé et créme anglaise 9.80€
Meringue glacée 280€

Meringue, parfum de glace au choix, chantilly

Nos Desseite Waison

Profiteroles 11,00€
Glace Vanille Bourbon de Madogasear, 3 chouy, choeolat chaud, chantilly

ile flottante 780€
Créme briilée 780€
Tarte du jour suivant dispanibilité 780€
Meoelleux au chocolat 850€
Café Gourmand 11,00 €

5 mini desserts

Meuh !

Glaea vanille

4,50 €

Phiotos non caniractusiies




